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ZUPY

1. Flaki wotowe
2. Rosoétdrobiowy z makaronem
3. Rosot wotowy z makaronem nalesnikowym
4. Rosotwolowy z kotdunami z migsa wotowego
5. Krem borowikowy z grzankga ziotlowg i kropla kwasnej $mietany
6. Krem z buraka ze $mietang i chipsem z boczku
7. Krem z pora z grzanka
8. Krem ziemniaczano-chrzanowy z boczkiem
9. Krem pomidorowy z mozzarellg i bazylig
10. Flaczki z boczniakow
11. Zupa meksykanska
12. Strogonoff wolowy
13. Zur staropolski z jajkiem i kietbasa
14. Zur staropolski z pieczong bialg kietbasa
15.Kremowa zupa z zielonego groszku w towarzystwie szynki parmenskiej i paluszkow sezamowych
16.Barszcz czerwony podany z:

e pierogami

e pasztecikami

e krokietami

e slimakami z ciasta francuskiego

e kibinami litewskimi

e pizzerinkami
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Staropolski kotlet schabowy

Kotlet szwajcar
(roladka schabowa z z6itym serem)

Cordon blue
Kieszonka schabowa z pieczarkami i serem
Grillowany schab z koScia

Piccata ze schabu z panierce serowej

. Kotlet devolay z mastem koperkowo-czosnkowym

Kotlet devolay z serem i pieczarkami

Kotlet devolay z brokutem i mozzarella

10. Kotlet devolay z mastem i serem

11. Patka dworska

(piers kurczaka, ogorek korniszon, pieczarka marynowana, patisony)

12. Oponka drobiowa z ananasem

(ananas owinigty W pier$ i uformowany w oponke)

13. Dukat drobiowy z serem wedzonym

(ser wedzony owiniety W piers z kurczaka)

14. Piers w platkach kukurydzianych

15. Pier§ panierowana w panierce panko z karmelizowang czerwong cebulg

16. Schab Kowala

(schab ze smazonym boczkiem, suszonymi pomidorami, cebulkg oraz zottym serem)
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1. Kotlet schabowy z ko$cig moczony w mleku i cebuli
2. Grillowany schab z kos$cig
3. Karkowka w sosie pieczeniowym
4. Karkowka w sosie pieczarkowym
5. Karkowka pieczona w zalewie pomidorowej z suszonymi grzybami i cebula
6. Pieczony udziec wieprzowy
7. Udziec wieprzowy w catosci serwowany z dodatkami:
e Kaszagryczana
e Kaszagryczana z watrobka
e Kapusta kiszona z pieczarkami duszonymi na masle
e Kapusta zasmazana
8. Golonka wieprzowaw marynacie piwnej
9. Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
10. Poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowo-rozmarynowym
11. Medalion ze schabu w sosie z suszonych grzybow
12.Rolada ze schabu w sosie pieczarkowym
13. Zeberka pieczone
14. Kotlet mielony z duszonymi pieczarkami

15. Szasztyk grecki z sosem tzatziki
(migso mielone z posiekang cebula i papryka podane w formie szasztyka)

16. Bitka wieprzowa w sosie wlasnym
17. Bitka wotowa w sosie wlasnym
18. Zraz wieprzowy w sosie wlasnym

19. Zraz wotowy w sosie wlasnym
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20. Sztufada wolowa w sosie z warzyw i czerwonego wina
(udziec wotowy)

21. Stek mielony z duszong cebula

22.Roladki drobiowe z suszonymi pomidorami i szpinakiem w sosie §mietanowym
23.Udziec z kurczaka zawini¢ty w bekon

24. ZYocista patka z kurczaka

25.Faszerowana patka z kurczaka

26. Eskalopki z kurczaka w winnym sosie §mietanowym z suszonymi pomidorami
27.Rolada z indyka w sosie $mietanowym

28. Piers$ z chorizo w sosie parmezanowym

29. Filet z kaczki w sosie jablkowym lub pomaranczowym

30. Kurczak faszerowany po staropolsku z watrobka i chatka

31.Szaszlyk drobiowy
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PRZYSTAWKI

1. Polmisek mies pieczystychiwedzonych

2. PoImisek serowy

3. Schab po warszawsku udekorowany papryka
4. Schab po warszawsku w galarecie

5. Piers$ z kurczaka z brzoskwinig w galarecie
6. Tymbaliki wieprzowe

7. Tymbaliki drobiowe

8. Poimisek tososiowy
(volevanty z musem lososiowym, rolada szpinakowa z tososiem, szpinakowy blinek w duecie z wedzonym
lososiem)

9. Sliwka w boczku smazona w ciescie biszkoptowym
10. Pasztet z tososia

11. Sledz z cebulka

(podany w sposob tradycyjny lub w pieczonym ziemniaku)

12. Sledz po japonsku
($ledZz w nalesniku z dipem z cebuli, groszku i grzybéw marynowanych)

13.Sledz pod pierzynka
14.Ryba po Grecku

15. Ryba po Japonsku
(marynowana papryka, cebula, ogorek korniszon, kukurydza, koncentrat)

16. Terrina rybna (r6zne rodzaje ryb)
17. Terrina tososiowa

17. Jaskolcze gniazda
(ugotowane jajko smazone W miesie mielonym)

18. Caprese

19. Mini tortille (r6zne wersje)



20.Jajka z majonezem i szczypiorkiem
21.Jajka faszerowane awokado
22.Jajka z pasta z wedzonej makreli
23. Pikantne skrzydetka w miodowej glazurze
24.Pikantne skrzydetka w cie$cie nalesnikowym
25. Nuggetsy z sosem czosnkowym
26. Galantyna z kurczaka:

e Porowa

e Paprykowa

e Pietruszkowa z watrobka w galarecie
27.Babeczki z farszem pasztetowym

28. Babeczki z musem z szynki

29. Babeczki z ratatouille warzywnym

30.Rolada z ciasta francuskiego z ryzem, fososiem i szpinakiem

31.Rolada z indyka z omletem i warzywami
32.Rolada z indyka z omletem i suszonymi pomidorami

33.Roladka z suszonych pomidoréw z szynka i serem

34.Roladki nale$nikowe wypekione farszem z pasty jajecznej, kurczaka i awokado

35.Pomidor, ogoérek

36. Carpaccio z buraka

37.Kabanosy w cie$cie francuskim z ostrym sosem
38. Melon owiniety w szynke parmenskag

39. Tatar wolowy
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SALATKI

Satatka jarzynowa

Satatka jarzynowa w muszlach makaronowych
Satatka grecka z serem feta

Salatka nicejska z tunczykiem

Satatka warstwowa Gyros

Satatka z cebulka pertowa
(jajko, cebulka, kurczak, kukurydza, ser, czerwona fasola, szczypiorek, chrzan, majonez)

Satatka z makaronem penne i kurczakiem
(makaron penne wymieszany z rukola, kurczakiem, roszponka i $wiezym szpinakiem i suszonymi pomidorami,
doprawiony sosem i posypany prazonym stonecznikiem)

Satatka Szwajcarska
(ser, szynka, ogorek korniszon pokrojony w paseczki doprawione majonezem, sola i pieprzem)

Satatka szwajcarska podana w lisciu cykorii

Salatka z serem i szynkg na salacie rzymskiej
(satata, szynka, ser, pomidorki, szalotka, kapary i pieprz zielony wymieszany z vinegretem)

Salatka pieczarkowa

Salatka z salami
(mix satat, suszone pomidory, mozzarella, salami, czerwona cebulka, sos musztardowo-miodowy)

Satatka brokutowa
(brokut, papryka, ogorek, rzodkiewka, pomidor, jajko na twardo, sos czosnkowy)

Salatka z prazong cebulka
(satata lodowa, podsmazona piers z kurczaka, pieczarki, zotty starty ser, cebulka prazona z sosem z majonezu,
musztardy, czosnku, smietany, miodu) Podajemy w formie gyrosa.

Salatka hawajska (na stodko)
(ryz z kurczakiem i ananasem)

16. Satatka Cezar z grzankami

17.

Satatka z paluszkow krabowych
(surimi, ogorek zielony, ananas, kukurydza, natka pietruszki, ryz)



18. Satatka tososiowa
19. Mix salat z szynka parmenska mango i malinowym vinegretem w parmezanowej miseczce

20. Satatka ze szpinakiem, owocami grantu i polgdwicg lososiowa w sosie musztardowo-miodowym

21. Satatka z jajkiem, kurczakiem, boczkiem i pieczarkami koktajlowymi w sosie
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Krem z kukurydzy

. Ser panierowany z sosem zurawinowym

. Cukinia faszerowana fetg i orzechami

. Schabowy z cukinii

Kotlety sojowe

. Szasztyki warzywne

. Grillowane warzywa na salacie z serem plesniwym

Makaron w sosie smietanowym z cukinia, szpinakiem i pomidorkami cherry

Krokiety z pieczarkg i z6ttym serem podane z barszczem czerwonym
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RYBY

. Dorsz panierowany

. Pikantny sandacz w sosie Smietanowym z chilli
. Dorsz w sosie pomidorowym z kaparami

. Smazona miruna w migdatach

. Duszony filet z tososia na miksie satat

. Chrupiace dzwonki z karpia

Kotleciki rybne podane z sosem koperkowym
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DODATKI

1. Ziemniakiz wody

2. Puree ziemniaczane

3. Puree wwaflu

4. Puree zapiekane

5. Kluski slgskie

6. Kopytka gotowane

7. Kopytka opiekane

8. Kluski potfrancuskie ze szpinakiem
9. Kluskipétrancuskie zwykte

10. Frytki

11. Cwiartki ziemniaczane w ziolowej szacie
12. Kratka ziemniaczana

13. Ziemniaczane spiralki paprykowe
14.Ryz z pomidorami i pietruszk g

15. Kasza gryczana

16. Kasza gryczana z watrobka
17.Warzywa z wody

18. Pieczarki duszone na masle
19.Bigos

20. Kapusta kiszona z pieczarkami duszonymi na masle
21.Kapusta zasmazana

22.Marchew glazurowana na ciepto

23. Warzywa grillowane



. Pieczeniowy

. Pieczarkowy

. Borowikowy

. Kurkowy

. Smietanowo - winny
. Parmezanowy

. Musztardowo miodowy
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SOSY
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SUROWKI

1. Surowka z marchewki z jabtkiem

2. Surdéwka z biatej kapusty
(kapusta biata, marchew, pietruszka, musztarda, przyprawy)

3. Surowka z czerwonej kapusty
(czerwona kapusta, cebula, jabtko, olej, przyprawy)

4. Surowka z pora
(por, ogorek konserwowy, kukurydza, majonez, przyprawy)

5. Surowka z kiszonej kapusty

6. Surowka z selera
(seler, Smietana, rodzynki, przyprawy)

7. Surowka Wiosenna
(mix satata, warzywa, vinegret)

8. Mizeria

9. Surdéwka z kapusty pekinskiej i pora
(kapusta pekinska, por, kukurydza, majonez, przyprawy)

10. Buraczki zasmazane

11. Buraczki w zalewie stodko-winnej
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DESERY

. Pucharek lodowy z owocami

. Szarlotka na ciepto z gatkg waniliowych lodow

. Pana Cotta z malinami

. Tiramisu

. Gruszka z nutellg w ciescie francuskim

. Deseroreo

Mus cytrynowy
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CIASTA

Szarlotka

Sernik tradycyjny
Sernik z brzoskwiniami
Shrek

Cappuccino
Orzechowiec

Makowiec na biszkopcie
Rafaello

Snickers

10. Ciasto z owocami i galaretka

11.Krélewiec

12.Pani Walewska

13. Malinowa chmurka

14. Zielony mech

15.W-Z

16. Radomianka

17. Przektadaniec czekoladowy z powidtami

18. Migdatowiec

19. Porzeczkowiec

20.Pszczotka

21. Milky Way

22.Goralodowa
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STOL WIEJSKI

Kietbasa

Kaszanka

Pasztetowa

Noga wedzona z ko$cig
Szynka

Boczek

Baleron

Poledwiczki

Stonina wedzona

10. Smalec

11. Salceson

12. Ogorki kiszone lub matosolne

13. Chleb wiejski

STOL RYBNY

Wedzone ryby (szczupak, pstrag, toso$, jesiotr, sum)

. Krewetki panierowane z sosem czosnkowym

Krewetki serwowane na kieliszku z sosem pomidorowym

Salatka z krewetkami koktajlowymi

. Krewetki na miksie satat



